
Fossati vineyard was born about 10 million years ago from 
the sedimentation of the sea that occupied the Plain of the Po 
river after the push of the African continent against Italian 
peninsula. Since this vineyard has a relatively young terroir, 
it is composed by a good percentage of sand and its wines 
have great floral and red fruits fragrances. 
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Scheda tecnica
“Cesare” nasce da un’intuizione geniale di Cesare Borgogno, che nel 1920 
decise di accantonare 20.000 bottiglie per ogni grande annata dei vini di 
Borgogno per venderli solo dopo 20 anni; è grazie a lui che oggi possiamo 
unire questi vini per crearne uno unico ed irripetibile.
In cantina assaggiamo una per una le bottiglie delle singole annate che 
compongono questo vino, le quali vengono assemblate in percentuali diverse. 
I tre vini sono miscelati in acciaio inossidabile, dove rimangono per 2 mesi. 
Questo Cesare è figlio di tre storie differenti, che abbiamo voluto sintetizzare 
nella sigla 82 03 14. È composto per il 45% da Barolo 2014, per il 35% da Barolo 
Riserva 2003, per il 20% da Barolo Riserva 1982.

BAROLO RISERVA 1982 
Un’annata straordinaria.  Il ciclo vegetativo è iniziato leggermente in ritardo, 
ma ben presto è tornato nei parametri classici. La primavera mite, seguita da 
un’estate calda e secca. Un mese di Settembre con temperature abbastanza 
elevate hanno creato le condizioni ideali per un’eccellente maturazione 
dell’uva. Fermentazione in cemento seguita da una lunga macerazione. 
Affinamento per 5 anni in botti di rovere e 1 anno in serbatoi di cemento. Al 
naso note speziate, come resina, tabacco e fumo. Al palato un vino potente ed 
elegante.
BAROLO RISERVA 2003 
L’annata 2003 è stata caratterizzata da bel tempo e temperature alte per tutta 
l’estate, seguite da un autunno con ottima escursione termica tra il giorno e la 
notte. Dopo la fermentazione, segue breve macerazione. Affinamento per 5 
anni in rovere e 1 anno in vasche di cemento. Un vino caratterizzato da 
un’importante concentrazione di profumi al naso, quali spezie e tabacco. In 
bocca una sensazione di caldo, di cioccolato e caramello.
BAROLO 2014 
Un inverno mite ed una primavera che si è avviata leggermente in anticipo. Ad 
inizio estate le intense piogge hanno richiesto grande attenzione nelle 
operazioni in vigna. A settembre ed ottobre, però, una buona escursione 
termica ha comportato una giusta maturazione dell’uva. I grappoli sono stati 
caratterizzati da una grande ricchezza dal punto di vista fenolico. 
Fermentazione spontanea in vasche di cemento per 15 giorni; seguono poi 30 
giorni di macerazione a cappello sommerso. Affinamento per 4 anni in rovere 
di Slavonia. Al naso sentori di frutti rossi e speziatura. Al palato buon corpo. 
Un vino dalla grande bevibilità anche nell’immediato, complice un’acidità 
persistente che dona grande freschezza.

Nome prodotto: CESARE

Uve: 100% Nebbiolo

Zona produzione: Barolo - M.G.A.: Liste, Fossati, Cannubi

Esposizione e altitudine: sud/sud – est; 290-370 mt. s.l.m.

Tipologia del terreno: marne calcareo argillose

Sistema di allevamento: guyot

Densità dell’impianto: 4.000 ceppi per ettaro

Grado alcolico: 14 % 

Temperatura di servizio: 18°C
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Thecnical sheet 
"Cesare" was born from a brilliant intuition of Cesare Borgogno, who in 1920 
decided to set aside 20,000 bottles for each great vintage of Borgogno wines to 
sell them only after 20 years; it is thanks to him that today we can combine 
these wines to create a unique and unrepeatable one. In the cellar we taste one 
by one the bottles of the individual vintages that make up this wine, which are 
assembled in different percentages. The three wines are blended in stainless 
steel, where they rest for 2 months. This Cesare is the son of three different 
stories, which we wanted to summarize in the initials 82 03 14. Its composition 
is 45% Barolo 2014, 35% Barolo Riserva 2003, 20% Barolo Riserva 1982.

BAROLO RISERVA 1982 
An extraordinary vintage. Due to the protracted winter, the vegetative cycle 
started slightly late, but soon returned to the classic parameters. The spring 
was mild, followed by a hot and rather dry summer. September had fairly high 
temperatures that created the ideal conditions for an excellent ripening of the 
grapes. A wine of great quality, structure and body. Fermentation in cement 
followed by a long maceration. Aging for 5 years in oak barrels and 1 year in 
concrete tanks. Spicy notes on the nose, such as resin, tobacco and smoke. On 
the palate a powerful and at the same time elegant wine.
BAROLO RISERVA 2003 
The 2003 vintage was very particular, characterized by good weather and 
extremely high temperatures throughout the summer, followed by an autumn 
with an excellent diurnal temperature variation between day and night. After 
fermentation follows a short maceration. Aging for 5 years in oak barrels and 1 
year in cement tanks. A wine characterized by an important concentration of 
perfumes on the nose, such as spices and tobacco. In the mouth a sensation of 
warmth, chocolate and caramel.
BAROLO 2014 
A mild winter and a gradually spring start, but slightly early. At the beginning 
of summer the heavy rains required great attention in operations in the 
vineyard. In September and October, however, a good temperature range led 
to a correct ripening of the grapes. The harvested bunches were characterized 
by a great phenolic richness. Spontaneous fermentation in cement tanks for 
15 days; then follows a 30 days submerged cap maceration. Aging for 4 years in 
Slavonian oak. On the nose hints of red fruits and spices. Good body on the 
palate. A wine with great drinkability even immediately, thanks to a persistent 
acidity that gives great freshness.

Product name: CESARE 

Grape: 100% NEBBIOLO 

Production zone: Barolo - M.G.A.: Liste, Fossati, Cannubi 

Exposure and altitude: south and south-east; 290-370 mt. a.s.l./950-1250 ft. a.s.l.

Soil composition: clayey calcareous marls 

Plant nursing system: modified Guyot (arch) 

Planting density: 4.000 stumps per hectare 

Alcohol content: 14% 

Service temperature: 18°C/65°F


